
*Christians Johannisbeerlikör (Cassis) 

 
Was haben feuchte Wälder mit aromatischem Hochgenuss zu tun?  

Viele mehr als man denkt….  

Genau aus solchen, teilweise fast unzugänglichen Waldgebieten stammt die Wildform der 

schwarzen Johannisbeere. 

 

Um den seltenen Bestand der Johannisbeere zu schützen, sind die hier verwendeten Beeren 

aus dem Garten. Wer keinen Garten hat, kann die benötigten Früchte aber auch in einem 

Obsthof oder im Supermarkt besorgen. 

 

 

Das benötige ich: 

 Ein Behältnis 

 Ca. 1 kg schwarze Johannisbeeren 

 500g Zucker 

 4 l Doppelkorn 

 Tonkabone/Vanille 

 

 

So wird´s gemacht: 

 

Das Behältnis für den Aufgesetzten wird bis etwa zur Hälfte mit den gewaschenen und 

möglichst von den Stielen befreiten Beeren gefüllt. 

Hinzu kommt Zucker, je nach Geschmack. Durch das intensive Aroma der Beeren sollte 

eher weniger denn mehr verwendet werden. Gewürze - wie Tonkabohne oder Vanille -  

können ganz sparsam auch dazugegeben werden. 

Aufgefüllt mit Doppelkorn oder Wodka lässt man den Ansatz mindestens vier Wochen 

stehen, bis er perfekt genussreif ist.   

Für einen 5-Liter Ballon benötigt man in etwa 1 kg Beeren, 500g Zucker, sowie 4 Liter 

Doppelkorn, die leeren Flaschen können auch zum Ansetzen von Kleinmengen, falls doch 

etwas übriggeblieben ist verwendet werden. 

Der Likör schmeckt am besten leicht gekühlt an heißen Sommertagen, kann aber auch mit 

Sekt gemischt genossen werden. Ein besonderes Highlight ist Johannisbeerenlikör auf rosa 

gebratener Entenbrust. 

Wenn ein großes Gefäß zum Ansetzen verwendet wird, können die ersten kleineren 

„Entnahmen“ auch durch Nachgießen mit Wodka ausgeglichen werden, das Aroma 

verändert sich kaum.  

Ist die Flasche dann doch mal leer gegangen, müssen die vollgesogenen Beeren nicht 

weggeworfen werden, sondern sie schmecken auch noch exzellent in beschwipsten 

Muffins oder als hübsche Beilage im Sektglas, oder als fruchtige Sauce zu Fleisch, oder, 

oder, oder… 
 
 
 
 
 
 
 
 
*Rezeptidee: Christian Kammergruber, Betriebsassistent  


